Menus Restauration Scolaire et ALSH - Semaine du 28 Septembre au 2 Octobre 2026
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Les menus peuvent étre changés selon les approvisionnements Elaborés au Restaurant Municipal (a partir de produits bruts
Listes allergénes obligatoires présents (selon les données fournisseurs) numérotés de 1 a 14 (conformément au réglement n°1169/2011 ) dans les menus :
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