Menu Restauration Scolaire et Accueils de Loisirs - Semaine du 18 au 22 Mai 2026
L’ALPHABET DANS L’ASSIETTE
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Les menus peuvent étre changés selon les approvisionnements

Elaborés au Restaurant Municipal (¢ partir de produits bruts

Listes allergénes obligatoires présents (selon les données fournisseurs) numérotés de 1 a 14 (conformément au réglement n°1169/2011 ) dans les menus :

Conformé aur
n°1169 / 2011,

Nos menus sont susceptibles
de contenir les 14 allergénes
a déclaration obligatoire.
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Agriculture Blologlque ﬁ Haute Valeur Environnementale

Fruits, légumes et Lait a 'école @ ‘

Infos Familles :
Création d’un Jardin potager

a la cantine

Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I'Union Européenne a destination des écoles







