Menu Restauration Scolaire et Accueils de Loisirs - Semaine du 11 au 15 Mai 2026

Entrée Tomates Vinaigrette | Céleri Rémoulade Rillettes de thon
(9,14) (2,9,10) (11,10,9,6)
Aiguillettes de poulet | Jambon Blanc (6) Steak Haché de beeuf
aux abricots sec .
Plat PPN -~ o
; Duo de Haricots (6) Pommes de terre
. Cceur de Blé
Garniture © r enrobées (6)
Produit Laitier Brie (6) @ Fromage () @"}
Liégeois chocolat . & . .
Dessert 1.6) Fruit @ Cocktail de Fruit

FERIE

VENDREDI

PONT DE
L’ASCENSION

Les menus _peuvent étre changés selon les approvisionnements

Elaborés au Restaurant Municipal (a partir de produits bruts

Listes allergénes obligatoires présents (selon les données fournisseurs) numérotés de 1 a 14 (conformément au réglement n°1169/2011 ) dans les menus :

1 Arachide 5 Gluten 9 Moutarde | 13 Soja LOgOS .
Confor au regl —
n°1169 /2011, 2 Céleri 6 Lait 10 Bufs 14 anhydride | Péche Durable <& Label Rouge @:@
sulfureux
Nos menus sont susceptibles /sulfites . 4 \\ Ville de
de contenir les 14 allergénes | 3 Crustacés 7 Lupin 11 Poisson mufFrangalS \,.':lm./ /&
a déclaration obligatoire. ﬂ A i
B
Rouge : allergénes 4 Fruits a coque | 8 Mollusque 12 Sésame Agriculture Bi0109 ique m Haute Valeur Environnementale /__ L
présents Bleu : traces
Gttt Fruits, légumes et Lait a I'école




