
Menus Restauration scolaire – Semaine  du 18 au 22 mars 2024

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Entrée
Potage de légumes

allergène : présence de céleri,  
lait

Tomates - mozzarella 
allergène : présence de lait,  

moutarde

Betteraves vinaigrette 
allergène : présence de  

moutarde

Houmous de carottes
allergène : présence de lait

Macédoine de légumes
allergène : présence de céleri,  

moutarde 

Plat Jambon blanc Sauté
de veau

Langue 
de bœuf Tarte au fromage

Brandade de colin
allergène : présence de poisson,  

lait

Garniture Coquillettes 
allergène : présence de gluten

Carottes
allergène : lait

Flageolets verts
allergène : néant

Salade verte
allergène : moutarde

Produit Laitier Tomme blanche Cantal  Vache qui rit

Dessert
Orange Riz au lait

allergène : présence de lait Fruit
Yaourt aux fruits 

mixés
allergène : présence de lait

Clémentines

Les menus  peuvent être changés selon l’approvisionnement
Produit local
Fait maison (les recettes sont élaborés à partir des produits bruts)

 Produit issu de l’agriculture biologique


